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1 Schalotte

1 Fruhlingszwiebel

3 frische Knoblauchzehen
4 Kartoffeln

2 EL Rapso

1/2 Kopf Weilskoh

400 g Rosenkoh

1 TL Kumme

Salz / Pfeffer

1 Liter Gemusebruhe

5 g frische Schnittlauch
400 g Kidneybohnen

Schalotte, Fruhlingszwiebel und Knoblauch klein schneiden, Kartoffeln klein wirfeln
Rapsolim Topf erhitzen, Kartoffeln und Knoblauch anschwitzen

Weilskohl klein schneiden, zusammen mit dem Rosenkohl zu den Kartofteln geben und
mit anbraten, mit Kimmel, Salz und Pfefter wirzen und Gemusebruhe abloschen, alles 15
Minuten kocheln lassen

Schnittlauch fein hacken

nach 10 Minuten Kidneybohnen zur Suppe geben, alles verrthren und weitere 5 Minuten
kocheln lassen

mit Schnittlauch garnieren
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