ééaﬁbée - ﬁ centerl -

Silal

200 ml Weillwein

10 g Sule

3 EL Weillwein - Essig
je 1 TL Wacholder,
Piment, Senf - und
Koriandersaat
(Wintergewurzmischung)
2 Biren

3 g frischer Schnittlauch
20 g Walnusskerne

/509 Mozzarella

TTL Senf

1172 EL Honig

Salz / Pfetter

T El Rapsol

4 Chicoree

Weildwein, Sulte, 2 EL Weillwein - Essig, Wacholder, Piment, Senf- und Koriandersaat im
Topf etwa 10 Minuten kocheln lassen

Birnen achteln

Birnen zum Wein geben, 2 Minuten kocheln lassen, beiseite stellen und im Wein abkuhlen
lassen

Schnittlauch in Rollchen schneiden
Walnusse hacken, Mozzarella in Scheiben schneiden
Sent, restlichen Weilswein - Essig, Honig, Salz, Pfeffer und Rapsol zum Dressing ruhren

Chicorée in Streiten schneiden mit Nussen, Mozzarella, Birnen und Dressing anrichten, mit
Schnittlauch garnieren

ucsst s Cucli sclionechen 1 Cove Mendy
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